ENTREES

LA RAVIOLE DE CRUSTACES 23 €
JuUs DE TETE AU LAIT D’AMANDES ET CRUMBLE D’OIGNONS

OMBRINE MARINEE AUX EPICES 25 €
MOUSSE DE FENOUIL ET CELERI, SALADE DE FENOUIL ET RADIS AU SHISO, OEUFS DE SAUMON

LA COURGETTE FLEUR COMME UN BARBAJUAN 22 €
JUs DE MAIS ET EXTRACTION DE CAROTTES AU PIMENT D’ESPELETTE

TARTELETTE SABLEE AUX ESCARGOTS DU LAC 22 €
REMOULADE DE CELERI ET CREME D’AIL ET PERSIL

PLATS

BRANDADE DE VOLAILLE DES VALLEES DES PAILLONS 28 €
PARMENTIER DE CUISSES CONFITES

QUASI DE VEAU AU SOJA ET PAPRIKA 33 €
PUREE D’AUBERGINES AU CUMIN ET COULIS DE POIVRONS
A L’HUILE DE VERVEINE

TRUITE DU CIANS JUSTE ROTIE AU CURRY 34 €
MOUSSE D’AVOCATS AU MISO ET LEGUMES VERTS DU MOMENT

BAR ROTI A L’ORIGAN 32 €
JUs DE PERSIL, PATATES DOUCES ET FUMET DE BALSAMIQUE

RISOTTO CREMEUX AU JUS DE BETTERAVES 28 €
ARTICHAUT BARIGOULE

DESSERTS

TARTE AU CITRON 14 €
CREMEUX DE CHOCOLAT LACTE ET SORBET CITRON DE MENTON

PANNA COTTA A LA VERVEINE 14 €
PECHE POCHEE AU CIDRE, SORBET PECHE BLANCHE

FEUILLETE CARAMELISE DE POIRE A LA ROSE 14 €
CREME GLACEE D’EAU DE ROSE DE LUCERAM

SELECTION DE FROMAGES DU PAYS 14 €

* %%

« UN LIEU DE VIE ET D’ENVIES »

LE CHEF VOUS LAISSE LE CHOIX DE COMPOSER VOTRE MENU
* %%

MENU AUX 3 ENVIES ~ 55 €
ENTREE / PLAT / DESSERT

MENU AUX 4 ENVIES ~ 80 €
MENU SERVI UNIQUEMENT LE SOIR SELON L’ENVIE DU CHEF
MENU UNIQUE POUR TOUTE LA TABLE

* k%

MENU DE Lou ~ 18 €
JUSQU’A 10 ANS

*k*

®

ENGLISH MENU



